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Avaliacado da conformidade no agronegécio do café ve rde

A busca pela maior qualidade do café tem aumemtadgalltimos anos, com
0 objetivo de satisfazer novas preferéncias deuniores dispostos a pagar
mais por cafés que possuam algumas caracteridifeasnciadas. Esses atributos
incluem parametros tangiveis ou intangiveis e dmrgm para a obtencdo de um
preco prémio. Assim, os cafés especiais, dente adecafés sustentaveis, vém
representando um forte incentivo para agregacdalde a cadeia agroindustrial e

para a insercao de novos atores no mercado deagjmes.

Café verde: essacommodityé o fruto do cafeeiro, despolpado, seco e destassando
denominado café verde apds essas etapas. A pairticatlifica-se e define-se o café |de
acordo com os processos sofridos (FAO, 2003).
Café cereja: é o fruto maduro do cafeeiro, podendo ser vermelhamarelo conforme ja
variedade, antes de ser despolpado (ABIC, 2009).

Café de origem certificada relaciona-se as regides de origem dos plantios, wanajue
alguns dos atributos de qualidade do produto s&@cermtes a regido do cultivo. O
monitoramento da produgéo é necessario para agetul (Souza et al, 2002).
Café sustentavel.café cuja producdo leva em conta o resultado ecandia preservacap
ambiental e o interesse social. Preferido pelosuwuidores de paises desenvolvidos,
preocupados com as condi¢bes sociais e ambientaiassquais o café é cultivado. Tais
consumidores estédo dispostos a pagar mais pelgpoadézido por pequenos agricultores e
producao sombreada. Além da producdo, o processarteambém é monitorado, para
garantir a presenca dos atributos desejados (Sbata2002).
Café organica produzido sob as regras da agricultura orgariceultivado em lavouras
com fertilizantes orgénicos e o controle de pragakencas deve ser feito por meio|de
controle biol6gico. Para ser rotulado como organitanto a producdo como |0
processamento precisam ser monitorados por orgargertificador credenciado (Souza|et
al, 2002).
Café biodinamica além de orgéanicos, sao cultivados de acordo caralendario lunar
(ABIC, 2009).
Café gourmet: esta relacionado a gréos de café arabica deyadtidade. E um produt
diferenciado, quase livre de defeitos. A produgdicafé gourmet tem sido incentivada pela
Organizacao Internacional do Café — OIC (Souz4 e082).

(@)

Em paises produtores como Brasil, Coldmbia, Méxc@&uatemala, a
producdo de cafés especiais e certificados cormfigercomo uma tendéncia,
marcada principalmente pela demanda crescentensdeimadores por esses cafés.
Em paralelo a valorizagdo dos cafés especiaistdicaios, esse fendbmeno vem
aliando diferenciacdo dos sistemas de producao mathuto, reducédo de custos
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de producao (via aumento de produtividade) e addegdtecnologias e praticas
pré e poés-colheita no modo sustentavel, apropriadasalidade de cada regido.
Isso porque, embora o café ja tenha tradicdo nealdes garantia de qualidade, a
oferta de cafés sustentaveis vem exigindo um esfoegn maior de organizacéo e
acompanhamento por parte dos atores dessa cadeiadagtrial.

A producgédo de cafés sustentaveis compreende dapaseiundamentais: (i)
a definicdo das boas préticas de producdo, ou @®dlg conduta, e sua efetiva
adocéo; (ii) a certificacdo, por meio de uma teecg@arte, de que o café esta
sendo produzido no modo sustentavel, de acordoocgue foi estabelecido.

A titulo de ilustracgéo, cita-se a iniciativa brasik denominada Programa de
Producdo Integrada de Café (PIC). A producdo iatkgré um sistema que
estabelece boas praticas e permite a certificajéo de apresentar importante
enfoque agroecoldgico. Destaca-se que a produd@gramia, como qualquer
sistema dessa natureza, embora seja de adesadéavielurxige um grande
esforgo participativo de todos os atores envolvism$ormulacdo das normas, na
sua implementacéo e no continuo aperfeicoamento.

Partindo desses pressupostos, este capitulo desaieialmente a cadeia
agroindustrial do café e discute a importancia dacao das boas préticas
agricolas (BPAs) segundo a abordagem conceituagratla apresentada no
Capitulo 2. Na seqiéncia, conceitua-se qualidadeat® na visdo sustentavel e
ressalta-se a relevancia dos mecanismos de awalidgaconformidade, em
particular as certificacdes, para as estratégiatifdeenciacdo neste agronegocio.
Ao final do capitulo, apresenta-se a experiénciasilwira do Programa de
Producado Integrada do Café (PIC), a titulo de riigsto e de subsidios para a
formulacdo de recomendacdes para os pequenos utifieds da Guatemala —

foco da presente pesquisa.

3.1
A cadeia do agronegdcio do café verde

Define-se cadeia agroindustrial como uma sequérdea operacdes
interdependentes que tém por objetivo produzir,ifivad e distribuir um produto
(Davies e Goldberg, 1957, apud Zylberstajn, Fagisantos,1993, p.11).

Segundo esses autores, as cadeias agroindusuoespser diferenciadas

pela forma como se organizam para responder awdstinexternos. Algumas
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cadeias podem ser mais eficientes do que outrateenos de sua adaptacédo a
novas exigéncias dos consumidores, a mudancgas bheram promovidas pela
regulamentacdo (ou desregulamentacdo) do Estadmavas posicionamentos
estratégicos de cadeias concorrentes.

A cadeia do agronegécio do café compreende diesemgentes que vao
desde os fornecedores de insumos para a produgémlag os produtores
agricolas, diferentes atacadistas especializadaders cooperativas, inddstrias
de torrefacdo e varejistas (Zylberstajn, 1995, §.18 Figura 3.1 representa a

cadeia desse agronegocio.
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Figura 3.1 - Representacao da cadeia do agronegdcio do café
Fonte: Zylbersztajn, Farina e Santos (1993)

A cadeia representada na Figura 3.1 é ampla e mpldeas seguintes
atividades: fornecimento de insumos necessariqgsaemio e a producdo do café;
a producédo propriamente dita, por parte dos prodsitaurais; o beneficiamento;

armazenagem e comercializacdo da producdo pardeatan mercado interno e
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externo de grédos e as industrias. A cada etapaadaiac agrega-se valor a
producdo, chegando-se assim ao valor agregadoccaeéda a economia do pais
produtor.

O termo valor representa 0 que 0os compradores disaostos a pagar pelo
produto ou servico. Um valor superior resulta dartafde um produto ou servico
com caracteristicas percebidas idénticas aos desogéncia, mas por um precgo
mais baixo. Pode resultar ainda da oferta de undubooou servico com
beneficios superiores aos da concorréncia, 0S quais que compensam um
preco mais elevado.

A competitividade de uma cadeia produtiva foi definanteriormente como
a capacidade de gerar produtos com maior eficiémeiaom diferenciacdo. Na
presente dissertacdo, adota-se o conceito de citingate do agronegocio do
café verde, conforme formulado por Porter (1986pstderando-se os produtos
ou subprodutos da cadeia que competem nos mercadssmidores.

Um aspecto determinante da competitividade da madisiria cafeeira
refere-se ao grau de verticalizacdo de toda a a&apmdutiva, ou seja, a
integracdo existente dentro do processo que si in& producdo e passa pelo
beneficiamento, torrefacdo, moagem e solubilizagasse aspecto pode ser
traduzido pelo fato de que a redugcdo dos intermedi&dentro da cadeia
representa um relevante fator para a reducdo ds®scwe, portanto, para a
determinacdo do nivel de competitividade. Assimangol mais integrada for a
cadeia, mais competitivo sera o setor.

Outro indicador da competitividade refere-se a ahidplidade da
infraestrutura. De fato, o grau de dependénciarelosrsos para investimento em
infraestrutura em relacdo as receitas geradas gielidade € determinante da
competitividade. Quanto maior for a receita geradaior serd a capacidade de
garantir a manutencdo de infraestrutura necessapartanto, mais competitivo
sera o setor.

A criacdo de mecanismos de gestéo internos a cageandustrial do café,
que defendam interesses nao conflitivos, constéui chave para seu
aprimoramento competitivo no modo sustentavel. ©® spiespera com isso € que
o café possa ser beneficiado de conceitos e aisbdé qualidade intrinseca
(sabor, odor e aroma), que seja seguro e que naredacdo sejam adotadas

praticas processuais que ndo agridam o meio amsbigngresenca de todos esses
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atributos podem ser percebidos pelo consumidomaio de selos ou certificados
gue as comprovem, inclusive de origem. Os ceatits de qualidade surgem
como uma alternativa para comprovar os atributtsingecos e fazer com que os
consumidores figuem mais seguros quanto ao seuummnRsprincipalmente
quando se trata de alimentos, um produto basicecessario a sobrevivéncia
humana.

Pela sua importancia para a presente dissertagéenwblvida na ambiéncia
de um Programa de Pés-graduacdo em Metrologia @aadidade e Inovacao,
questbes relevantes do agronegdcio sustentavelatlo werde referentes a
qualidade do produto, normalizacdo, rastreabilidadetrologia) e avaliacdo da
conformidade serdo abordadas mais detalhadamestpragimas secfes deste
Capitulo. Pretende-se assim mostrar que as funbésgas da Tecnologia
Industrial Basica (TIB) produzem de fato impactorgamico no agronegocio do

café verde.

3.2.
Boas praticas agricolas para o agronegécio sustentd  vel do café
verde

Como definido anteriormente, as boas praticas @lgdoBPAS) consistem
na aplicacdo do conhecimento disponivel no us@stéstel dos recursos naturais
bésicos para a producao agricola (produtos alicieaté outros usos), buscando a
viabilidade econ6mica e social e gerando produogi®veis, indcuos, isentos de
contaminacgéao e residuos. Em outras palavras, as pBdem ser definidas como
uma estratégia central de uma producdo agricoldeqaeem conta as dimensdes
social, ecologica e econ6mica da sustentabilidedetribuindo também para a

seguranca alimentar.

As BPAs sdo fundamentadas na manutencao de trésaprdrincipais:
seguranca alimentar, preservacdo do meio ambiemesponsabilidade social.
Para isso é necessario desenvolver uma estratéigla & integral de gestao da
producao e da propriedade, com capacidade de strmonitoramento ao longo
do processo de producdo e beneficiamento e, quardessario, de realizar

ajustes no sistema (tecnologia, insumos, procedoseatc.).

No contexto do agronegdcio sustentavel do caféeydmina-se necessario

um planejamento integral de toda a cadeia, a matpropriedade, passando pelo
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cultivo, beneficiamento, armazenagem e comercigdizaA rastreabilidade tem
um papel fundamental nessa estratégia, como sacutidio adiante neste
Capitulo.

As BPAs permitem aos pequenos produtores de dafieedciar seu produto
dos demais, com todas as implicacdes econémicesjise ambientais que sua
adocdo acarreta (melhores precos, acesso a novesdosg, consolidacdo dos
mercados atuais, preservagao do meio ambienteidaegusocial).

O Quadro 3.1 apresenta um conjunto de BPAs recomd@sdpara a

producao sustentavel de café verde (Schmidt, 2007).

Quadro 3.1 - BPAs recomendadas para a producédo sustentavel de café verde

Manejo e conservacao do solo e da agua

» Plantio em curva de nivel, construcdo de terragasddes.

« Uso de implementos que nédo invertam a camada arad pulverizem o solo.

» Cultivo minimo e plantio direto.

» Cobertura morta e viva (evitar exposicado do solo).

+ Adubacao orgénica (esterco e compostos) e adubacde.

+ Manejo dos restos culturais, incorporando ou deigama matéria organica na
superficie.

« Utilizacdo arvores como quebra vento, sombreamentciclagem de nutrientes
(camadas mais profundas do solo).

+ Maquinas e implementos agricolas leves e médioseyitem compactacao do solo;
Tracao animal.

« Diversificacdo da exploracao agricola, rotacaoreserriacao de culturas;
« Reflorestamentos e protecéo e recuperacao de mescen
 Propriedades distantes de fontes poluidoras de aglaee ar.

« Uso de produtos quimicos somente quando necessaiecomendados e que nao
sejam persistentes no ambiente.

» Uso correto e seguro de produtos quimicos.

» Uso de irrigacao e drenagem adequadas e eficiemtesigua de boa qualidade.
» Usar caixas secas e barragens de contencao pareaeide agua.

Manejo da cultura

« Espécies e variedades de plantas adaptadas ag@@mdmbientais locais.

« Espécies rusticas e variedades resistentes a atpencas e mais competitivas cam
as ervas.

« Sementes e mudas sadias / certificadas.

« Espacamentos adequados que ndo promovam a propagagéagas e doencas.
« Bom preparo de cova e plantio.

» Técnicas de podas que promovam o rejuvenescimartadta.

Continua...
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Quadro 3.1 - BPAs recomendadas para a producédo sustentavel de café verde (Cont.)

Nutricdo vegetal

» Adubacao baseada em andlise de solo.

« Adubacdo quimica eficiente.

« Aproveitamento de adubos orgénicos, restos derau(exemplos: palha de café,
bagaco), caldas naturais/ biofertilizantes, cinetts,

« Uso de calagem e fosfatos naturais.

» Adubos verdes de leguminosas, gramineas e qifnaiss.

Manejo de pragas e doencas

« Utilizacdo de variedades adequadas a regido edeales resistentes; sementes e
mudas isentas de pragas e doencas.

+ Manejo da cultura, utilizando rotacdo, consorciag@ativo em faixas, planta
repelentes ou companheiras; preservacao de refiiginsais (matas, cerca viva,
etc.).

+ Manejo biolégico de pragas por meio de técnicas pemnitam o aumento da
populagdo de inimigos naturais ou a introducéo alg@sgpulacdo reproduzida em
laboratério (exemplo vespa de Uganda).

= Métodos fisicos e mecénicos como o emprego de diraaduminosas, barreiras|e
armadilhas mecénicas, coleta manual, adesivos, etc.

= Preferéncia por produtos de menor toxicidade e ytosdnaturais (como piretr
nicotina, rotenona, beauveria bassiana, bioestimesa

= Emprego de iscas convencionais em forma de arnaadilh

= Uso correto e seguro de agrotoxicos e equipameptsdo recomendado.

Manejo de plantas invasoras

= Uso de préticas que coloquem as culturas a fresdeirdrasoras; plantio na época

recomendada; adubacdo verde, rotacdo e consorcidgdoculturas; evitaf

ressemeadura de invasoras ap0s colheita da cultura.

Uso de cobertura morta, viva e plantas de efejioessor de invasoras.

= Adocéo de préaticas mecanicas recomendadas (aragpericiais, rocadas, capinas
manuais, cultivador, etc.).

= Uso de sementes comprovadamente isentas de sementessoras.

Controle biol6gico ou uso de produtos naturais.

= Uso correto e seguro de herbicidas e equipamentrgdg recomendado.

Manejo de residuos

* Limpeza e armazenagem adequada de equipamentoshaagens de produtgs
quimicos.

= Tratamento e reultilizagdo de efluentes de desdases de grdos e instalagbes|de
criacdo animal, por exemplo por meio de compostagemesiduos orgéanicos (palha,
choru,me, esterco, etc).

Colheita, armazenamento, transporte e comercializéo

= Colheita na época exata de maturacao e sob cosditfiéticas favoraveis.
= Lavagem e separacgdo de grdos chochos, pedrag geiss verdes.
Secagem do produto em niveis adequados de umidade.

Limpeza e higiene absoluta dos depdsitos, armazgegulos de transporte e uso|de
sacarias adequadas.

= Manutencdo de condigbes adequadas de armazenartrangporte e distribuicy
(temperatura, umidade, luz, etc.).

Fonte: Schmidt (2007).

(7]

=

]

Em sintese, a promoc¢cdo das BPAs busca a sustetddbilambiental,

econdmica e social das atividades agricolas, edpemite, aguelas dos pequenos
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produtores subsistenciais. Por outro lado, pargpaises da Ameérica Central,
como a Guatemala, as BPAs constituem um desafinaegportunidade, uma vez
que a entrada de seus produtos agricolas em mergads conscientes e
exigentes em relacdo a qualidade e a sustentat®lidam dependendo cada vez
mais do cumprimento das orientacbes e diretrizes mbegram as BPAs

(Schmidt, 2007).

Diversas iniciativas voltadas a implementacdo ebiNimcdo de uma
cafeicultura sustentavel, como certificacbes e guxli de conduta, serdo
abordadas adiante neste Capitulo. Essas inigatéra como pontos comuns a
promocdo das BPAs como estratégia central de urodugdio sustentavel,
levando em conta as dimensdes social, ambienta@®mica da sustentabilidade
agricola e contribuindo também para a segurangeeatar.

3.3.
Qualidade do café e sustentabilidade agricola

O conceito de qualidade total aplicado ao agroriegdo café verde
engloba fatores regionais, espécies e variedaddtsirais e sistemas de
processamento e comercializagdo, que variam enddudgs paises e regides de
producao (Pereira, 2004). Assim, pode-se afirmar ag fatores e os cuidados
pré-colheita, na colheita e apés a colheita inftiean intensamente na qualidade

do produto final (Carvalho e Bittencourt, 2005).

Qualidade do café o termo qualidade do café pode ser definido com@onjunto d
atributos fisicos, quimicos, sensoriais, de segara@ de sustentabilidage
agricola que atendam os gostos dos diversos tiposodsumidores(Pereira,
1999).

Qualidade total do café no agronegécio sustentavétara se investigar a qualidade
total do café no modo sustentavel, devem ser levao consideracdo 0s
fatores edafoclimaticos regionais, as espéciesiedaales cultivadas, 0 manejo
no periodo de pré-colheita, colheita e pds-colhbian como fatores referentes
a preservacdo do meio ambiente e a equidade semialtoda a cadei
agroindustrial.

Historicamente, o mercado de café foi estruturamimac um mercado de
commodity que funciona dentro de padrdes da concorréncfaifae Entretanto,
como consequéncia da crise mundial do café oconadaeriodo de 2000 a 2003,
0 agronegodcio do café vem sendo afetado, em niuabial, por exigéncias que
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visam qualidade superior, uniformidade e segurdogaroduto e ainda requisitos
referentes a cuidados com o meio ambiente e aadpigbcial.

Multiplicam-se e consolidam-se mecanismos que pamsicontrolar todos
os procedimentos ao longo da cadeia produtiva, @ainjetivo de garantir, além
do resultado econdémico, a preservacao ambiengalequacédo social do processo
produtivo e a segurancga dos produtos (seguranparatar), inclusive permitindo
a rastreabilidade das praticas adotadas.

Desde a crise ocorrida no periodo de 2000 a 2@3&rea-se uma crescente
preocupacdo com o desenvolvimento sustentavel fiacalura, segundo os
enfoques da Agenda 2Xque preconizam a conciliacdo dos aspectos ecanémi
sociais, ambientais e politico-institucionais. Gdesando a complexidade do
segmento cafeeiro nos paises produtores que ateamlemercado internacional, a
qualidade passa a ser fator de sustentabilidad® epenas de competitividade,
como nos termos convencionais. Deve, portantog@apreendida e praticada de
forma consciente, por todos os elementos que campdeadeia do agronegocio
sustentavel, da “fazenda a xicara”.

Segundo Schmidt (2006), as transformacOes recanteaercado de café
vém promovendo uma maior diversificacdo de prodatossurgimento de nichos
de mercado de cafés especiais, que se baseiamdedepambientais, sociais, de
qualidade e origem e, algumas vezes, na combindedom ou mais desses
padrées (Quadro 3.1).

Nesse contexto, cresce a importancia das operagéesertificacéo,
classificagdo e comercializacdo do café no amlatesdratégias de diferenciacéo
pela qualidade por parte dos paises produtores.

De um modo geral, a producdo mundial de café estéentrada no cultivo
de duas espécies: Qoffea arabica L, que representa cerca de trés quartos da
producdo mundial; (ii)Coffea canephoraconhecido genericamente por café

robusta.

! A Agenda 21 é um processo e instrumento de plaregjto participativo para o desenvolvimento
sustentavel e que tem como eixo central a susibdtale, compatibilizando a conservagédo
ambiental, a justica social e o crescimento ecoodn@onstitui um documento de 40 capitulos,
sendo o Capitulo 14 dedicado ao tema “Fomento diaudtgra e do desenvolvimento rural
sustentavel”.
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Café arabica tem gréos de cor esverdeada, é cultivado em regd@esaltitude acima
de 800m e é originario da Arabia, peninsula situetae o Golfo Pérsico e o Mar
Vermelho. Essa espécie produz cafés de melhor daulej quantocaos aspectos
sensoriais, especialmente em termos de sabor eaafmais utilizado para
consuman natura).
Café robusta: originario da Africa, tem um trato mais rude e @ar cultivado ag
nivel do mar (altitudes mais baixas). Ndo posshosss variados e refinados comg
arabica, dizendo-se que tem um “sabor tipico eoliniBua acidez é mais baixa €
utilizado intensamente nos cafés sollveina composi¢cdo ddgdendscom o café
arabica.

(0 ]

A falta de uma melhor orientagdo aos cafeicultoie$ase de preparo e de
pds-colheita (e até mesmo na fase industrial), irobeendimento e o menor
aproveitamento do produto naturasédo fatores que justificam a necessidade de
se promover o controle de qualidade do café, deoraci@cilitar as operacdes de
certificacao, classificagcao e comercializacao dpsseéuto (Rezende, 2008).

A qualidade do café verde comec¢a no campo. Na pémdeafeeira, 0s
cuidados iniciam-se com a escolha do local de iplaaititude, tipo de solo,
vertente de insolacdo), o espacamento entre adaglans cuidados com
adubagbes, o controle de doencas e pragas (Emkz8p#). Finalizando o
processo, vém as decisivas fases de colheita,sacagrocessamento, quando se
deve ter muito cuidado para que nao se perca tuplee doi conquistado em cada
ano de cultivo.

Na colheita, os frutos devem estar em seu pontomoéste maturacao, e ser
colhidos sem que entrem em contato com a terra, @a@ nao se contaminem
com microorganismos. Apos a colheita, devem pgssarpré-limpeza, retirando
as impurezas vindas do campo (folhas, torrdes s)pauavados o mais rapido
possivel, para retirar poeira e separar os fruios diferentes fases de maturagéo,
ou seja, cereja, verde e seco (Teixeira et al, ,20026-27). Depois de lavado, o
café é secado no terreiro (ao sol) ou em secadoeefinicos. ApOs secagem
completa, o café passara pelo beneficiamento ddetirda casca) e pelo
rebeneficiamento, no qual serdo retirados graosleserpretos, defeituosos,
ardidos, brocados, ficando pronto para o armazem@aneomercializagdo e
industrializagao.

Apoés todo o cuidado exigido no processo produtiyee ira garantir a

qualidade ou ndo do produto ofertado, passa-séapaseseguintes, nas quais a
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qualidade no processo sera responsavel pelo proglugo chegara junto ao
consumidor.

A classificacdo € uma fase muito importante nogssc da comercializacédo
do café. Segundo a UNCTAD/WTO (2003), ndo existesigstema universal para
a classificacdo do café: cada pais produtor tem @éprio sistema para
estabelecer normas (minimas) para a exportacdo, a@oobjetivo maior de
produzir uma infusdo de melhor qualidade e obtsimasim preco mais alto do
grdo no mercado internacional. A terminologia parmgassificacdo da qualidade
do café também pode variar de pais para pais denoyicomo ilustram os

exemplos referentes ao comércio dos cabdsmodities.

Exemplos de classificacéo da qualidade do café erfiedentes paises

Brasil: Classificacdo Santos, NY 2/3 e NY %a.
Colombia: Supremo.

Costa do Marfim: Robusta Grau 2.

Etiopia: Arébica, da regido de Jimma.
Guatemala SHB EP, Huehuetenango Strictly Hard Bean, elafimrauropéia (SHE
EP).

india: Arébica, plantacéo A.

Indonésia Robusta, Grau 4.

Quénia: AB FAQ, Arabica, Grau AB.

México: Prima lavada.

Nova Guiné Grau Y1.

>

Vietna: Robusta Grau 2.

Embora cada pais tenha seu proprio sistema, asficasbes baseiam-se
nos seguintes critérios: (i) altitude e/ou regidi®); variedade botéanica; (iii)
preparacao (elaboracéo por via umida ou seca,davachatural); (iv) tamanho do
grao; (v) forma e cor do gréo; (vi) numero de defe{imperfei¢cdes); (vii) aspecto
torrado e qualidade da bebida (sabor, caracter$stiimpeza etc); e (viii)
densidade dos graos (UNCTAD/WTO, 2003).

Ha muitas opinides diferentes sobre o que consditqualidade do café,
porém pode se afirmar que esta € resultante decoméinacdo de fatores, a
saber: variedade botanica, situacdo topograficajatblogia e cuidados no
cultivo, na colheita e pos-colheita, na armazenagama a exportacdo e no
transporte. A variedade boténica e as condi¢cdesgtaficas sdo constantes e
determinam o carater basico e inerente ao café.

Ja as condicdes climaticas séo variaveis e naapsdeinfluenciadas pelos

produtores. Como conseqiiéncia, a qualidade do pafie flutuar de uma
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temporada para outra. O cultivo, a colheita e milseita, a armazenagem, a
preparacao para a exportacdo e o transporte saveiarque os diversos atores da
cadeia podem influenciar ou controlar. Nesse sengdimportante e necessario
que o produtor conheca pelo menos um pouco dovsstgara poder avaliar o seu
produto e nado ficar apenas confiando nos dadosdalos por aqueles que
comercializam o café.

A determinacdo da qualidade do café compreendefdsas distintas: (i) a
classificacéo por tipo ou defeito; e (ii) a classitdo pela bebida. Além desses
dois aspectos principais, o café pode também sassifitado por: peneira; cor;
torrefacéo e descricao.

A classificacdo do café por tipo ou defeito € mmla com base na
contagem dos gréaos defeituosos ou das impurezdgla®rem amostras, cujo
peso pode variar de pais para pais. Para a Guatgroalexemplo, a amostra deve
conter 350 g de café beneficiado e para o Braéi), @ A cada tipo de café
corresponde um namero maior ou menor de defeitespqdem ser encontrados
em sua amostra. S&o considerados defeitos os grgmsfeitos (chamados
defeitos intrinsecos) — graos pretos, ardidos, egradhochos, mal granados,
guebrados e brocados — e as impurezas (defeitdas®edos) — tais como cascas,
paus, pedras, cafés em coco ou marinheiros endostrza amostra. A cada um
desses gréos imperfeitos ou impurezas correspamdemedida de equivaléncia
de defeitos, que rege a classifica¢do por tipo.

A classificacdo pela bebida (metrologia sensorigdp serd objeto de
discusséo na presente dissertagdo, devendo safatratn conjunto com outros
atributos, como proposto por Brando (1998, p. 4gundo esse autor, a
qualidade no café deve considerar os trés nivepedepcdo do consumidor com
relacéo ao produto, a saber:

= mercadof/fisicotransferir a sensacdo de produto confiavel elaegem
termos de suprimento, com consisténcia e manutedgéqualidade,
facilidade de obtencéo e precos competitivos;

= coracao/emocional realcar a diversidade de cafés, presenca da
caracteristica de docgura e suavidade naturaigioir@ndo a decisdo de
consumir para o campo da percepcao do sabor;

= mente/filoséfico associar o produto a sua forma de producéo ratura
socialmente correta em termos de sustentabilidadgeracdo de
empregos.
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Para que um café possa ser reconhecido pelo sgunttrle atributos —
tangiveis e intangiveis — € necessario um esfoiguoifisativo nas fases de
producdo e comercializacdo da cadeia agroindustitalcafé. Dentre esses
atributos, o tamanho dos graos pode ser faciln@rgervado, constituindo-se em
atributo tangivel. Por esse motivo pode ser corsitileum bem de pesquisa. Ja
sabor, aroma e outros atributos da bebida podemvstindos somente no ato da
degustacdo. Embora envolvam certo grau de sulnjatle tais atributos também
podem ser considerados tangiveis e neste caso, s@mmavaliados apenas apos a
prova da bebida, séo considerados bens de expariénc

A titulo de ilustracdo, a qualidade dos cafés eae@articularmente os do
tipo gourmet tem como base atributos fisicos e sensoriaisor@@uwnidor, com
um certo conhecimento sobre esse mercado, podegdist pelas caracteristicas
da bebida, o padrdo do café de qualidade supéon de experiéncia). Como a
informac@o a respeito da qualidade superior do ytood6 podera ser obtida
depois de se experimentar o produto, ou seja, slejmiefetivada a compra e o
consumo, tornam-se necessarias informacdes adexjgadee o produto, como,
por exemplo, a qualidade atribuida a uma determainaarca (Schmidt, 2006).

Atributos de qualidade como responsabilidade soe@alpreservacao
ambiental ndo podem ser identificados por obseojagino no caso da avaliagcéo
visual, e nem por experimentacdo, como no casovdbBaedo sensorial, e sdo
entdo caracterizados como bens de crenca. Quarmsocaracteristicas de crenca
houver nas exigéncias do consumidor, maior a slieuldiade em identificar a
qualidade, como sera mostrado no Quadro 3.3, &dient situacdes de incerteza
ou risco, a certificacdo emerge como mecanismo toeddesses elementos
indesejaveis na tomada de decisdo do consumidaeéSai al., 2002).

O Quadro 3.2 apresenta as principais categoriascalés especiais
comercializados no mundo e um breve descritivoeds sespectivos atributos de
qualidade.

Dentre as categorias de cafés especiais apresemadauadro 3.2, os cafés
organicos e certificadobair Trade enfrentam o problema de mensuracdo das
informacdes, pela sua maior complexidade (bensateca). Isso porque esse tipo
de café certificado, além de atributos fisicos,t@&m incorporam preocupacdes
ambientais e sociais como atributos de qualidadenh€cidos como cafés

conscientes, vém ampliando sua parcela no mereadafds especiais, em funcao
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do aumento da preocupacdo dos consumidores conmassbes ambientais e
sociais de seus padrbes de consumo, o que tenukstonsuas preferéncias por

bens produzidos de forma mais sustentavel.

Quadro 3.2 — Principais categorias de cafés especiais

Categoria Descricao

Gourmet Cafés vepdidos por pregos “prémio”, pela pNerceptgﬁiaua
alta qualidade ou pela origem de producdo (pagaoe
) . propriedade). Alguns exemplos: Jamaica Blue, Pajmva
Origem Certificada Guiné Sagri A. e Quénia A.A..

Café produzido sob o abrigo da floresta naturalygmdo
Sombreado um habitat para passaros, assim chamado “amigo dos
passaros”, insetos e outros animais.

Café produzido e processado sem uso de substancias
guimicas, como pesticidas, herbicidas e fertilieant

Café adquirido por meio de cooperativas que recebem
certificadoFair Trade Os produtores recebem precos mais
Fair Trade altos daqueles oferecidos pelos tradicionais cadais
mercado em decorréncia da transparéncia| e
comprometimento dos segmentos da cadeia.

Raro

Organico

Fonte: Baseado em Ferraz (2007) e Souza & Saes (2006).

No caso dos cafés especiais, na maioria das veaesento de custo de
producdo em funcéo de adequacdes no sistema decgmdécnica de colheita,
pos-colheita e armazenagem, investimento em eqeip@$ e infraestrutura,
certificacdo e marketing sdo compensados por pregperiores (agio) que
oscilam entre 50 e 100%, e em casos especificavate Cabe ressaltar, porém,
gue nesse caso 0s volumes sdo reduzidos. O segrdenttafés especiais
representa atualmente cerca de 12% do mercadmantenal, sendo que 5%
referem-se aos cafés com certificacdo socioambi@raeraz, 2007).

3.4.

Normalizacdo e regulamentagdo técnica no agronegoéci o do café
verde

Inicialmente, apresentam-se consideracdes sobre owo nAcordo
Internacional do Café (AIC 2007), desenvolvido nobéo da Organizacao
Internacional do Café (OIC). Seu texto foi conotuiem setembro de 2008,
passando a entrar em vigor, a partir do dia 1° wleboo daquele ano. Na
sequéncia, apresentam-se as normas ISO referendgganegdcio do café verde,

desenvolvidas no ambito do Comité Técnico TC 34/ Discutem-se a


DBD
PUC-Rio - Certificação Digital Nº 0713647/CA


PUC-RIo - Certificagdo Digital N° 0713647/CA

70

regulamentacdo e acordos multilaterais entre paisekitores de café referentes
ao uso de pesticidas.

A proposta do AIC 2007 contextualiza a situacasetor cafeeiro mundial
nos ultimos anos, destacando-se sete pontos:p@cts mercadoldgicos como
variacdo cambial do ddlar, a escalada dos custoprattucdo, a reducdo da
disponibilidade de madao-de-obra em certas origena eeducdo das &areas
disponiveis para o desenvolvimento da cafeicult(ibaps estoques mundiais de
café em niveis historicamente baixos, fato que atana vulnerabilidade do
mercado diante das perturbacdes de oferta caupaddatores meteorologicos,
entre outros; (iii) falta de acesso a crédito eemanismos de gestéo de risco para
muitos cafeicultores; (iv) os altos custos dasifceatbes e a dificuldade de
grande parte dos cafeicultores em acessar esdesnnagatos; (v) as mudancas
climaticas e seus efeitos na viabilidade da proolwdg café em determinadas
areas; (vi) a persisténcia de medidas que afetaom@rcio internacional do café,
especialmente de tarifas que podem limitar as opiddes nos paises
exportadores para a agregacao de valor, sobretudaso do café processado; e
(vii) a necessidade de melhoria continua da quddidio produto para melhor
promover o consumo.

Nesse contexto, o principal objetivo do AIC 2007oéalecer o setor
cafeeiro global, proporcionando sua expansao dastn Para este fim, quatro
metas amplas refletem as disposicbes do novo Achrgonacional: (i) servir
como férum para elaboracdo de politicas internaisono dominio do café; (i)
criar uma maior transparéncia no mercado cafee{idy incentivar o
desenvolvimento e a divulgacdo de conhecimentosesabeconomia cafeeira
mundial; e (iv) promover o desenvolvimento de u@i@icultura sustentavel.

Conforme as Resolu¢des n° 407/02 e n° 420 da QGl&quisitos minimos
estabelecidos por esta Organizacdo para o caf&metacdo sdo: (iArabica
menos de 86 defeitos por 300 gramas (classifichldgdométodo brasileiro); (ii)
Robusta menos de 150 defeitos por 300 gramas (classicate Vietnd e
Indonesia); e (iii) umidade de 8% a 12,5%. Naors#eecertificado de origem se
esses requisitos ndo forem cumpridos. Outros dddgsroduto sdo solicitados
comumente nos contratos comerciais.

No ambito da ISO, as normas para 0 agronegocioatio 8o elaboradas
pelo Comité Técnico TC 34/SC 15 e sédo de caratemtario. Esse Comité é
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responsavel pela elaboracdo das normas e guiasopsgtor, incluindo o café
verde, torrado e solavel.

Considerando-se o objetivo principal desta disgsg@dadestacam-se doze
Normas ISO, especificas para o café verde. Sap elas

= |ISO 4149:2005Green coffee - Olfactory and visual examinatiom a
determination of foreign matter and defects;

= |SO 9116:2004Green coffee - Guidelines on methods of spadtidia;

= |SO 6688:2008(Green coffee - Preparation of samples for use in
sensory analysis;

= |SO 9116:2004Green coffee - Guidelines on methods of spetibicy
= |SO 10470:2004Green coffee - Defect reference chart);

= |SO 20481:2008Coffee and coffee products - Determination of the
caffeine content using high performance liquid chatography (HPLC)
- Reference method);

= |SO 4072:1982Green coffee in bags - Sampling);
= |SO 4150:1991Green coffee - Size analysis - Manual sieving);

= |SO 6667:1985Green coffee - Determination of proportion ofdaots
damaged beans);

= |SO 6669:1995Green and roasted coffee - Determination of fieer
bulk density of whole beans. Routine method);

= |SO 8455:1986(Green coffee in bags - Guidance on storage and
transport).

= |SO 1446:2001(Green coffee - Determination of water contentasiB
reference method).

A titulo de ilustracé@o, apresenta-se o resumo abedolo da NormalSO
10470:2004 - Green coffee - Defect reference €hart

Norma |1 SO 10470:2004 - Green coffee - Defect reference chart

Essa Norma fornece uma tabela de referéncia degatetio café verde, definindo-se cinco
grupos: (i) defeitos associados com matéria estrafiih defeitos associados com matéria
gue nédo é grao, procedente do fruto do café;d@ifiitos associados com gréos irregulares;
(iv) defeitos associados com aparéncia visual) eéfeitos evidentes sobretudo nas provas
de xicara. Adicionalmente, uma tabela detalhada définicdo ou as caracteristicas ¢dos
varios defeitos de cada grupo e sua associacd@aaquentinente perda de massa que pode
ocorrer durante o processamento. Indica tambémpects sensorial para o qual um
coeficiente é usado, dependendo da influéncia ttdeas propriedades organolépticas e
visuais do café que se apresenta ao consumidoabglat também inclui um quadfo
informativo, que mostra as principais causas ddésitde e seus efeitos sobre a torrefagdo
ou sabor da bebida, além de uma classificacdondegas possibilidades da respectiva
remocao: A = sem remocao direta; B = remocao pdo detécnicas usuais, como o0 uso de
peneiras; e C ¥emogao por meio de técnicas especiais (ISO, 2009)
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Com relacéo aos critérios de risco sobre o uscedeicas e presenca de
contaminantes em produtos alimenticios, a Orgaa@aglundial da Saude
(OMS) fornece uma classificagéo dos pesticidas eméo de sua toxicidade. A
partir dessa classificacdo, a OMS estabelece difsselistas de pesticidas
segundo distintas classes. Sao elas: (i) IA: exdamente toxicos; (ii) IB:
altamente téxicos; (iii) Il: moderadamente téxic@s) lll: ligeiramente toxicos;
(v) IV: precaugéo.

A Food Agriculture Organization (FAO), das NacOesidas, recomenda
gue os pesticidas das listas IA e IB da OMS naemgw ser usados nos paises
em desenvolvimento. Se possivel também aquelescidast classificados na
categoria Il (Anacafé, 2006; FAO, 2009). A FAO tamb tem um papel
importante na regulamentacao e vigilancia do aulgvprocessamento do café
verde, especificamente em relacdo ao controle dat@ina A (OTA). Essa
organizacdo presta assisténcia técnica aos predutlar café para que utilizem
técnicas apropriadas durante todo o processo eigsmrevitem a contaminacao
do produto. A OTA é considerada uma das princip@itoxinas que podem
estar presentes no café, pela sua acdo nefrof@apnaacdo danosa sobre 0s rins)
e carcinogénica. A partir de 5ppb pode apresentarrisco a saude humana
(Bonilla, 2000, apud Silva, 2008).

Um estudo da FAO publicado em 2000 e que envolvalertificacdo e
quantificacdo da OTA em amostras de café de vpaess do mundo identificou
que cerca de 7% das amostras estudadas estavamcaocentracdo da
micotoxina em niveis superiores a 5ppb. Isso reptasa 4.200.000 sacas
contaminadas, das quais cerca de um milhdo comdspgam a cafés oriundos da
América Latina. Em 1997, a Conferéncia Mundial daabxina concluiu que
nem a torragdo nem a extracdo séo capazes dealitoialmente a toxina. Desse
modo, seu controle deve ser feito por meio da mEd@ da ocorréncia de graos
contaminados dentro do processo de torrefacéo genode café.

Com relacdo ao uso de pesticidas na Comunidadep&aroos limites
maximos para os produtos alimentares destinadosrasumo humano ou animal,
incluindo o café, sdo estabelecidos pelo RegulaméBE) n.° 396/2005 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 23 de fevaiei?005. O Regulamento

estabelece em um Unico texto os limites maximosed&luos de pesticidas no
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interior e na superficie dos géneros alimenticidegalimentos para animais, de
origem vegetal ou animal, e que altera a Diretil/@94/CEE do Conselho.

O Regulamento (CE) n.° 396/2005 fixa os teores mésgiautorizados de
residuos de pesticidas que se podem encontrarrodstps de origem animal ou
vegetal destinados ao consumo humano ou animallindes maximos de
residuos (LMR) incluem, por um lado, LMR especiiotde certos alimentos
destinados ao consumo humano ou animal e, por dadiea um limite geral
aplicavel aos casos em que ndo tenham sido fixialiés especificos. Todos 0s
alimentos destinados ao consumo humano ou animélni@o Européia (UE),
inclusive o café, ficam sujeitos a um limite maxime residuos de pesticidas
(LMR) na sua composicdo, de forma a proteger aesainimal e humana. O
objetivo é assegurar que os residuos de pestipidgentes nos alimentos néo
constituam um risco inaceitavel para a saude daesurnidores e dos animais.

Finalmente, destacam-se alguns convénios mulaliastefirmados de
maneira voluntaria por grupos de paises, com diebjde monitorar o comércio
de produtos quimicos perigosos, geralmente comindest paises em via de
desenvolvimento. Os convénios multilaterais podesmeliciar esses paises,
suprindo suas limitacdes de sistemas de controtenpanhamento e capacitacéo
em procedimentos de seguranga que visam proteggiidee dos agricultores em
campo, especialmente os que manipulam os pestiddadre os convénios mais
importantes dessa modalidade, citam-se: o ConvéeioRotterdam (Prior
Informed Consent — PIC); o Convénio de EstocolmbresoContaminantes
Organicos Persistentes (COP);e a Pesticide Actietwdlk United Kingdom
(PAN UK).

Nesta Secdo, buscou-se apresentar 0s principaisaniee®ms de
regulamentacgdo técnica e de normalizacdo que lboatri para o aumento do
valor agregado e sustentabilidade na cadeia dmegécio do café verde.

3.5.
Rastreabilidade para a cadeia produtiva do café

Discute-se nesta Secao a importancia da rastratdiem agronegocios
sustentaveis, tendo como foco o agronegécio do vafde. A partir da
definicdo geral da NBR ISO 8402:1994 de rastredduile como “a capacidade
de recuperacdo do historico, da aplicacdo ou dalitagcdo de um item por
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meio de identificacbes registradas”, conceitua-sastreabilidade em
agronegocios sustentdveis como um sistema de fidagfio que permite
resgatar a origem e a histdria do produto agricolenodo sustentavel em todas
as etapas do processo produtivo, da producdo animmnresponsavel.

A segmentacdo do mercado e a diferenciacdo dosioodao estratégias
que vém esbogando sucesso dentro do sistema aggtiial Além disso, o
comércio internacional vem sendo afetado por exigérgue visam a qualidade
e a uniformidade de produtos, cuidados com o menbiente e com a
seguranca dos trabalhadores, dentro de normas aguetas da série ISO 9000
ou ISO 14000. Os mecanismos gue buscam contralas t@s procedimentos ao
longo da cadeia vém sendo utilizados com o objetigogarantir, além do
resultado econdémico, a preservacdo ambiental, guadéo social do processo
produtivo e a seguranca dos produtos. Permiterusive, a rastreabilidade das
praticas adotadas desde a producao até a obtemqoduto final.

Nesse contexto, a rastreabilidade torna-se umairaashe diferenciacao
do produto no mercado e uma oportunidade de agmegor valor a este
produto. Em particular, quando se considera a tesi@@&os consumidores de se
tornarem cada vez mais exigentes e interessadgsalaen a origem do que estao
consumindo.

Desta forma, em diferentes etapas do seu procespooducao, seja em
termos de localizacdo ou em termos dos seus atsibati caracteristicas
intrinsecas, dispor de um sistema de codificacgwasso no mesmo e baseado
num conjunto de informagBes comprovadamente dociatas € uma forma de
garantir a qualidade e a seguranca e de aumenteonfabilidade do
consumidor em determinado produto.

A guestao dalimento segurdornou-se um estigma e palavra-chave para
0 produtor se manter nos mercados e ou abrir rmp@sunidades. O panorama
mundial sinaliza com veeméncia que existe um mavimeonsumidor a
procura de alimentos sadios e isentos de residuagréquimicos prejudiciais a
saude. Estas exigéncias podem ser atendidas calngadoados programas de
certificacdo que apresentam foco na rastreabilidade

No agronegécio do café, a rastreabilidade tem sidonumente
interpretada como uma forma organizacional que peranestreita ligacao de

todas as etapas da cadeia agroalimentar, do débeiao produto final,
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permitindo tracar etapas anteriores até a origeproduto, seu historico e seus
componentes. Mais do que controlar os elos da @atbecafé, a rastreabilidade
permite que se remontem as transacdes pelas casssypo produto, dando
nome e endereco aos seus agentes. O processo endgfeastreamento” de
um ou mais atributos do produto, definindo claraimexs etapas percorridas e
associando as respectivas responsabilidades deagmde envolvido (Jank,
2003). Desta forma, a rastreabilidade, também,ef@nsubsidios suficientes
para embasar a andlise e justificar processossgemsabilidade e ou defesa da
empresa diante do gerenciamento de crises.

Machado (2005) destaca que a rastreabilidade deamguel o lote possa
ser identificado e que esta identificacdo fornegea Uigacdo ao historico do
produto. A quantidade e o tipo de informacédo podemestendidos segundo os
requisitos do sistema e podem ser transmitidosaeg ou como um todo, ao
longo da cadeia de alimentos. Dessa forma, € pssguir 0 processo inverso
e descobrir qual a matéria-prima ou componentézaib na fabricacdo do
produto reclamado. Facilmente, € também possivmrsam quais produtos
aquele mesmo material foi utilizado.

Pela sua complexidade, a rastreabilidade deve giigga@da somente
guando for determinante para um sistema de qualidagdo acontece em duas
circunstancias: (i) de forma voluntaria, quandorespnta um diferencial em
competitividade que beneficia a empresa; (i) cosgriamente, quando o
padrdo € uma regulamentacéao técnica.

Segundo Jank (2003), h& dois niveis distintos d&termas de
rastreabilidade: sistemas perfeitamente rastreaweisrastreabilidade plena

(SPER) e sistemas parcialmente rastreaveis oeaadidade parcial.

Sistemas perfeitamente rastredveis ou rastreabilide plena (SPER):quando €
possivel identificar todos os pontos criticos eslos de ligacdo do sistema produtiyo,
inclusive apontando os procedimentos envolvidos tmassacfes entre empresas

do objetivo da rastreabilidade e dos atributoseaseis (Jank, 2003).

Sistemas parcialmente rastreaveis ou rastreabilidad parcial (SPAR): neste cas
ocorre um rastreamento de um ou mais elos da cadetutiva sem, no entant
identificar perfeitamente todos os pontos criticeles de ligacdo e todas as etapas
intermediarias. Dentro de um sistema produtivo, wea realizada uma analise de
riscos, definidos e hierarquizados os pontos mdiicas e elos de ligagdo mais

importantes, os agentes podem optar pela rasidzd®l parcial (Jank, 2003).
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Como a rastreabilidade deve ser aplicada na cdéesaprimentos para a
correta identificacdo e localizacdo de qualquedypi@ em qualquer elo da
cadeia, é necessario que todos 0s parceiros caiseecivolvidos possuam um
padrdo unico de identificacdo e comunicacao, alénesdarem integrados, em
processos colaborativos, nos quais a informaca@vaete € trocada
continuamente entre os componentes da cadeia. [desta, a rastreabilidade
compde-se de trés elementos: (i) o fluxo fisidpp(ifluxo informacional; e (iii)

a identificacdo, por etiquetas, cuja funcao € ligdituxo fisico ao fluxo de

informacfes entre as etapas tecnologicas sucessivaglentificacdo de

unidades de um produto ou de lotes do produtoaptart € 0 elo de ligagéo
entre o produto com todas essas informagOes. Pederegistrada em
documentos e etiquetas convencionais ou codifipada meios eletronicos por
meio de codigos de barra (Machado, 2000).

As caracteristicas basicas de um sistema de raditade, como
identificacdo, informacdo e as ligagdes entre sBs comuns em todos 0s
sistemas, independente do tipo de produto, prodogasistema de controles
disponiveis.

O requisito de identificacdo exige a criacdo de sisi@matica para visualizar o
material, item estocado ou em processo de prodpgéeneio de marcagoes,

etiquetas ou mesmo documentos. Os produtos sapaalps em unidades do
produto ou lotes do produto, a depender da suarezatue do sistema de

producdo. Para rastrear e controlar a conformidimeroduto segundo um

padrédo estabelecido, os lotes devem ser identifccadi separados de acordo
com a causa comum. Cada lote, entéo, recebe unro@sgecifico.

Por tras de cada numero, ha um conjunto de docosiestbbre a
genealogia histérica dos materiais de entrada, casligbes do processo
predominante durante a fabricacéo e os resultagltesste de produto, formando
uma colecdo de documentos, inclusive dos nomesldodes finais em toda a
cadeia de distribuicdo. Apos a embalagem do produt@imero de partida é
impresso nos recipientes individuais e nos recipgede massa, isto é, caixas,

tambores, plataformascentainers(Zeccardi, 1992 apud Machado, 2005).
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De acordo com Lees (2003), um efetivo sistema stee@bilidade requer:

= geréncia de controle: sistema de documentacéo, espacificacdo
de funcdes e responsabilidade, para garantir uensiseficiente de
rastreabilidade e decall de produtos;

= procedimentos de acdes corretivas;
= tecnologia de informacéo;

= sistemas de verificacao;

= controle do processo operacional;

= rotulagem do produto.

Segundo Machado (2000), o elemento chave, em utenss de
rastreabilidade, é a rotulagem de cada unidade rddufp comercializado,
independente do estagio de producdo com um nuneeidedtificacdo Unico.
Nos sistemas de rastreabilidade, portanto, sdoss&@tes a manutencdo de
registros especiais de rastreabilidade para a #aeguperacao de dados entre
fornecedores e clientes, investimentos e manutededdepdsitos separados
para produtos fora de especificacdo, treinamento pdssoal, veiculos,
containers e embalagens adequadas. Estas informacfes devéan es
visivelmente identificadas com cddigos que ajudesstabelecer o fluxo dos
estoques e tempo de validade do produto, assim dafbomacgdes sobre
atributos como origem e outras caracteristicasadifdadoras.

Assim, ao exigir segregacéao e controle do fluxcdig informacional de
produtos com atributos especificados, num primeiomento, a rastreabilidade
provoca aumento de custos por exigir adaptacodanuas ao longo da cadeia

produtiva até entdo desnecessarias, como:

= construcdo e padronizacdo de uma linguagem conntr® agentes
dos diversos segmentos para que se possa preagisaiacteristicas
do produto a partir de suas origens;

= envolve coordenacdo e compromissos entre agerdevados
segmentos do sistema agroindustrial para trocafdemacdes sobre
especificacdes de produtos e processos;

= depende de incentivos compartilhados entre os egelus diversos
segmentos para alinhar interesse e viabilizar edebacéo vertical.
No complexo agroindustrial do café, como em todsscomplexos
agroindustriais, tém surgido analises que defendemacessidade de exportar

produtos com maior valor agregado. Isto signiflteorporar ao produto mais
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servicos e ou insumos, de tal forma que os prefg@@dos no mercado
externo sejam superiores agueles provenientesptatagdo do café em gréo.

Alguns produtores de café de qualidade, preocupadoseceber maior
preco por seu produto, comecam a investir no meradel café especial
industrializado, de altissimo valor agregado, padsa dominar toda a cadeia
produtiva, da “fazenda a xicara”. Isto torna tramepte o conhecimento em
relagdo ao produto adquirido, como o nome dos posde da fazenda, o
municipio e sua regido, o niumero e a quantidadsadas do lote, a safra, a
maneira de processamento do café, a variedad® e v padrdo do cafe, dentre
outros atributos. Para esses produtores, os aisiliie diferenciagdo vdo além
da qualidade final da bebida, sendo a origem darstipk e a rastreabilidade do
sistema de producéo incorporados ao produto.

Para garantir a rastreabilidade de um alimentocaltssumidor até a
fazenda, entretanto, deve-se planejar, organizammantar esquemas de
monitoramento e controle de qualidade em cada elapeadeia para evitar
assimetrias de informacdo sobre alimentos de qddidconsiderando que os
programas de rastreabilidade exigem uma sequébgieal de passos para sua
efetiva implementacao.

As especificidades dos produtos, as condicbes dem#a e a relagao
custo/beneficio determinam se um sistema agroindu$SAG) necessita ou

nao de rastreabilidade (Quadro 3.3).

E relevante, também, considerar a qualidade e m@reias de cada
segmento do mercado, Como ocorreu com 0 segmeninla@s, em que se tem
o vinho de mesa, vinhos comuns e os chamados itadis que representam
80% do mercado total. Com isso, os cafés superimgdam intermediarios
entre os populares e tradicionais, que detém 95%eatoado e tém precos mais
acessiveis, e representariam 3% do mercado com alon &gregado 20%
superior. Ja os cafés diferenciados representand@®%ercado e tém precos
superiores em 60% aos populares (Pereira et @&4)20

Um dos propositos de se empregar a rastreabilidadesistema
agroindustrial do café € aumentar a capacidadeletgificar como o café foi
produzido. Via de regra isso se da por meio datifiteatdo do produto, da

regido em que foi produzido, das caracteristicaprdducédo, da identificacao
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dos defensivos usados, das condicdes ambientaiprathucdo, além das

condicdes trabalhistas, sociais e de saude e seguda trabalhador.

Quadro 3.3 — Analise comparativa do segmento de cafés especiais: monitoramento da
gualidade e rastreabilidade

Segmento Atributos de Dificuldade Monitoramento Rastreabi-
qualidade de perceber lidade
atributos
Café Café mole e Média Classificacao e Preferivel,
Gourmet estritamente (bem de prova de xicara mas nao
mole, tipo 3 experiéncia) necessaria.
Café de Combinacao Alta Certificado que Sistema
origem de atributos de | (bem de garante a origem | perfeitamente
certificada origem e crenca) rastreavel
qualidade (SPER)
Café Atributos Alta Agentes Sistema
organico ambientais. (bem de externos. perfeitamente
Auséncia de crenca) Organismos de rastreavel
agrotoxicos e certificacao. (SPER)
de insumos Garantia de que
quimicos. o0 produto é
organico.
Café Atributos Alta Agentes Sistema
produzido sociais; (bem de externos. perfeitamente
por pequenos crenca) Organismos de rastreavel
pequenos produtores. certificacao. (SPER)
produtores Garantia da
origem familiar
(pequenos
produtores).
CaféFair Atributos Alta Agentes Sistema
Trade sociais; (bem de externos. perfeitamente
pequenos crenca) Organismos de rastreavel
produtores. certificacao. (SPER)
Garantia da
sustentabilidade
da producéo.
Slow Food Combinacao Alta Agente externo: Sistema
de todos os (bem de Slow Food perfeitamente
atributos: crenca) garante a rastreavel
qualidade, presenca dos (SPER)
origem, atributos de
ambientais e sustentabilidade
sociais. agricola.

Fonte: Souza et al., (2002).

O principio basico para a rastreabilidade em taakeia produtiva do café
estd na adocdo de padrbes globais de identificacdoomunicacdo das
informagdes relacionadas ao produto. Desta forma, & utilizagdo de sistemas
de identificacdo e codificagdo padronizados, o yadpodera registrar todas as
informacdes referentes a producéo, datas das tadheimbalagem, lote e outros

dados importantes para a rastreabilidade. Estestresypoderdo resguardar o
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produtor em caso de contaminacdo ou de eventua@sdzeorridos na producéo
ou no armazenamento do produto. Assegura-lhe aicaple de localizar os itens
defeituosos, atuando no foco dos problemas e elitaneliminacdo de toda a
safra de uma determinada regido. Neste caso, évebgmrantir também a

entrega de produtos com certificado de qualidaolkegem, ganhando a confianca
dos clientes e o reconhecimento nos mercados atiemais.

Os procedimentos basicos para a rastreabilidaddazandas de café
envolvem: (i) divisdo da area produtiva em talhGegarcelas e identificacao
da unidade de colheita na lavoura por meio de etiig contendo informacdes
do local, do produtor e do processo produtivo;r@gistro de informacgdes nos
cadernos de campo e de colheita; (iii) processameiat café em lotes
homogéneos; (iv) adocdo de sistema de informac&deda lavoura até o
armazenamento, capaz de manter a identidade des, Igarantindo a

identificagdo do produto até o consumidor.

A Figura 3.2 apresenta o fluxograma de informagdesuma fazenda

produtora de cafée.

DADOS DOS INSUMOS
UTILIZADOS E DA LAVOURA

-

DADOS DA COLHEITA

-

DADOS DO PROCESSAMENTO
(VIA UMIDA, VIA SECA E SECAGEM)

-

DADOS DO
ARMAZENAMENTO

a

DADOS DO
BENEFICIAMENTO, TRANSPORTE E
COMERCIALIZACAO

Figura 3.2 — Fluxograma de informagdes de uma fazenda produtora de café
Fonte: Roberto et al (2007).

Conforme o fluxograma de informacdes representadtarFigura, devem
constar nos registros da fazenda: (g lavoura informacdes sobre tratos

culturais empregados durante o ano agricolapéiyecepcao do café vindo da
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lavoura numero de lotes de café no descascador e nar@elfig¢) na secagem:
identificacdo do lote que entra no secador;rftvarmazenamentadentificacao
dos lotes que entram nas tulhas de armazenamemo aumazém; e (WMo
beneficiamentoidentificacdo dos lotes armazenados, anotacanotk fiscal
para o deslocamento para a cooperativa de armagem@nou para o
comerciante. E importante que em cada etapa dodtama, disponha-se de
informacdes sobre a hora e o dia do inicio e tésrdmcolheita, da recepgéo do
café na fazenda apos colhido, da quantidade rexebigrocessada, desde a
secagem até o beneficiamento e transporte do aedécpmercializacéo.

Procurou-se mostrar nesta Se¢do que a rastreaeilita cafeicultura € um
tema estratégico e que sua importancia é devideipalmente, as exigéncias dos
consumidores e dos demais atores do sistema agstiiad do café. E notério que
a difusdo da rastreabilidade é irreversivel em wmduo globalizado e com uma
cafeicultura cada vez mais voltada para a sustéideade econdmica, social e
ambiental.

Véarios modelos normativos de cafeicultura sustetiayue incorporam a
adocdo das boas praticas agricolas (BPA) e a ahiidade em seus requisitos,
sdo colocados em pratica por produtores de caféoelm mundo. Pela sua
importancia para o alcance de um dos objetivogesepte dissertacdo, abordam-

se esses codigos e normas em maior detalhe na Sécaocseguir.

3.6.
Avaliacédo da conformidade na cafeicultura sustentav el

Dentre os mecanismos de avaliagcdo da conformida@eqgagronegocio do
café verde, destacam-se nesta Secdo o0s codigoordkita e normas de
certificacao de cafeicultura sustentavel.

A certificacdo de produtos agricolas, e em padicdo café, garante ao
consumidor a existéncia de qualidades intrinsecaextrinsecas ndo usuais ao
produto. Os atributos intangiveis, como responskoie social e preservacéo
ambiental, ndo s&o prontamente identificaveis pservacdo, como nos casos de
avaliacao visual ou sensorial. Para reduzir a tagardo comprador em relacao
aos chamados bens de crenca, as certificacoe®af@@as nesta Secdo emergem
como importante mecanismo de garantia da qualidéme chamados cafés

especiais, especialmente 0s organicos e 0s suaenta
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Apresentam-se, a seguir, os codigos de condutaneasade certificacdo de
cafeicultura sustentavel em trés grupos, segundssificacdo adotada pela
Associacdo Nacional de Cafeicultores da Guatemfshadafé). Sdo eles: (i) os
codigos de conduta e normas; (ii) regulamentacéa gafé organico; e (iii) um
conjunto de normas privadas adotadas em nivelnet@nal, & excecdo da
Norma @ Sustentabilidade para a Cadeia do Café, emitida pskociacdo
Brasileira da Industria do Café (ABIC) e aplicadanente no Brasil.

Dentre os codigos de conduta e normas (primeirpajrudestacam-se: (i)
C.A.F.E. Practices; (ii) Rainforest Alliance; (iiGlobalGap (EurepGap) e (iv)
Utz Certified Good Inside.

O segundo grupo compreende: (i) Comércio Judtairtfade); (ii)
Certificacdo Organica; (iii) Café Amigos dos Péassafiv) Codigo Comum para
a Comunidade Cafeeira (4C).

Finalmente, o terceiro grupo abrange as nhormas ages, mais
especificamente: (i) Nespresso; (ii) Naturalani@; Bio Suisse; (iv) Demeter; (v)
Norma de Sustentabilidade para a Cadeia do CadéesGustentaveis do Brasil.

3.6.1.
Caodigos de conduta e normas de cafeicultura sustent avel

Os codigos de conduta e normas de cafeiculturergidsel abordados

neste primeiro grupo sao descritos de forma suomtQuadro 3.4, a sequir.

Quadro 3.4 - Codigos de conduta e normas de cafeicultura sustentavel

Cdédigos e normas| Descricao

O programa de certificacdG.A.F.E. Practicesdesenvolvido pela
companhia de café Starbucks prioriza a verificagés aspectos
sociais e ambientais da cadeia produtiva do café sdas
C.A.F.E. Practices| fornecedores. A aplicacdo do Progran@A.F.E. Practices
determinou a realizacdo das compras de café de mareira
sustentavel, relacionada a verificacdo de aspextosémicos e d
qualidade e a certificacdo do processo produtigoirsgo os padroe
socioambientais exigidos.

1%

[72)

A Rede de Agricultura Sustentavel (RAS) adotou o RAC
(Rainforest Alliance Certified para identificar produtos
empreendimentos certificados com base na NormagpAdaicultura
Rainforest Sustentavel, fruto de discussfes internas, de tasguiblicas e d
Alliance outras normas. Essa Rede foi formada por entidades fins
lucrativos de oito paises da América Latina, emodéacia dos
alarmantes impactos socioambientais dos sistemagproeucéo
agricola predominantes.

D

117
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Quadro 3.4 - Cédigos de conduta e normas de cafeicultura sustentavel (Cont.)

Cabdigos e normas

Descricdo

GlobalGap
(EurepGap)

E uma organizacdo de setor privado de participag@alitaria de
atacadistas e produtores agricolas. GAP é a ab#eviale
internacional de Boas Praticas AgricolaGo¢d Agriculture

Practice3. Tem atuacdo internacional e sede na Alemanha
EurepGap , segundo as informagdes da organizagdesenta um

conjunto de documentos normativos. Existe a norara pafé €
diversos outros documentos que descrevem as relagd
obrigacgfes das partes.

Utz Certified Good
Inside..

O primeiro cédigo de conduta foi criado em 2000agazendas da

Guatemala, pela organizacdo ndo-governamental UagekK —

expressao indigena que quer dizer bom café. O cé@bgrda as

condi¢cbes de saude e trabalho dos funcionario$poidade com
a legislacédo e preocupacéo com a sustentabilicagil#,sambiental
e cultural, dentro da empresa e nas comunidades &rgorno
(UTZ Kapeh). O café certificado por essa comparfdiigroduzido
segundo os critérios do codigo de conduta UTZ Kapek é um
conjunto de critérios internacionalmente reconhexidjue se
baseia no protocolo EUREPGAP de boas praticas agsic—
critérios para as praticas do cultivo do café, aoce
ambientalmente apropriados além de uma administrafidiente
da organizacao. O cédigo é reconhecido com o paerfiositado

do café da EUREPGAP e exigido para a entrada ncauef

europeu. (UTZ Kapeh).

Fonte: Baseado em Van Raij (2007); Lima et al. (2008) e Anacafé (2007).

3.6.2.

Regulamentacgéo para café organico

Os instrumentos de regulamentacéo para café omabiardados neste

segundo grupo séo descritos resumidamente no Q8&gra seguir.

Quadro 3.5 - Regulamentacao para café organico

Instrumentos | Descricdo

Suas exigéncias garantem beneficios principalmete pequeno
Comercio Justg produtores organizados em cooperativas. Tambérbeeoimaioria do
(Fairtrade) pesticidas toxicos. Os custos para o produtor saosigerados
relativamente baixos especialmente por serem divgdlem grupos d
cooperados. Esta certificagdo nédo trabalha comupooes individuais
A razdo principal para a certificacdo de um prodig@€omércio Justo
garantir aos consumidores que o produto que esi&gprando foi
produzido de modo justo e comprado com um prénsqandutores.

[72)
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Quadro 3.5 - Regulamentacédo para café organico (Cont.)

Instrumentos

Descricdo

Certificacdo
Orgéanica

A certificacdo organica é focada na producdo e maeira com 09
produtos sao obtidos. A agricultura organica é istersia de producd
gue busca utilizar a maioria dos recursos da fazemwin énfase n
fertilidade de solo e na atividade biolégica mirarido o uso d
recurso nao-renovaveis e proibindo fertilizantegesticidas sintético
para proteger o meio ambiente e a salude humaneaertficacdo é
realizada por 6rgados independentes credenciadosirpar autoridade
publica.

|2 © g

Café Amigo
dos Passaros

Programa operado pela Smithsonian Migratory Birdit€e(MBC) do
Zoolégico Nacional dos EUA. O café “Amigo dos Paéssa(Bird
Friendly)” é definido como aquele vindo de fazendase proporcionam
boas matas como habitat para passaros, utilizande-srvores nativas
com copa para proporcionar sombra ao café, conolurighnicamente.
O programa opera em 4 paises (Colémbia, GuateiMaleico e Peru)
As companhias que vendem esses café contribuempoognamas de
pesquisa e conservacao da MBC.

Caodigo Comum
para a

Comunidade
Cafeeira (4C)

O sistema esta em desenvolvimento como uma inaicberta, de
carater mundial, baseado no mercado e em partipagualitarig
triplice, com representantes de produtores, coméridustria €
sociedade civil. O 4C tem algumas peculiaridadesaydiferenciam d¢
outros sistemas. O alvo é café de consumo gemalteq um termo mai
apropriado em inglés, “main streat coffee”. Trataee café que s
enquadra no conceito de sustentabilidade, mas n&sempa 3
identidade, adquirindo a identidade das marcasndéstria de café,

D O P

representadas pbtendsde café de diferentes origens. Dessa forma,| ndo

cabe certificacéo, mas a conformidade com o cédigé estabelecid
por meio de avaliagbes da conformidade similaresusedas no
processos de certificacdo. O enfoque e grau déhded@ssas normas
variam bastante, desde aquelas que colocam olsjamais, até outrgs
gque sao verdadeiros manuais de gestao.

(@)

U7y

Fonte: Baseado em Storch (2006); Van Raij (2003) e Anacafé (2007).

3.6.3.

Normas privadas de cafeicultura sustentavel

As normas privadas abordadas no terceiro grupo déscritas

sucintamente no Quadro 3.6, a seguir.

Quadro 3.6 — Normas privadas de cafeicultura sustentavel

Normas privadas

Descrigcéo

Nespresso

Nespresso é um programa que foi estabelecido peteesa Nestle
para os produtores de cafés especiais. Esse pragemebeu 0 nome
de “AAA Sustainable Quality Program”, sendo conHecipor
valorizar quatro variaveis: qualidade, sustentdde econdmica,
social e ambiental. O programa procura a rastidad& do process
desde a escolha da semente até a xicara, alémnttelaoque oS
produtores recebam um preco justo por sua coll{@itecafé, 2007).

(@]
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Quadro 3.6 — Normas privadas de cafeicultura sustentavel (Cont.)

Normas privadas | Descricao

A certificacdo da Naturaland compreende a produgégetal
Naturaland (horticultura, cultivo de cogumelos, fruticultuia producdo pecudria
aquacultura, manejo ecoldgico, florestal, colheitilvestre,
processamento e comercializacdo. Recentementeaiaidrcolocoy
em vigéncia normas que regulam os aspectos so@aoducao e
processamento de produtos ecolégicos (Anacafé)2007

BioSuisse é um conhecido selo de identificacdorddytos organicos
comercializados na Suiga. Seu sistema de certiicage baseia e
Bio Suisse um agregado de requisitos ao sistema de certific&géiopeu, alé
de que as certificadoras devem estar reconheciglasBoSuisse
gual aceita seus procedimentos de certificagcdo. Pdasui este
Reconhecimento para a certificacdo de produtosnagg com
destino a Suica (BioSuisse, 2009).

3

As normas de certificacdo Demeter estabelecemraigfies minimas
para que o uma propriedade seja considerada biniiaa mas @
produtor pode ir além na medida em que se envave @ ideal da
agricultura biodindmica. O uso da marca “Demegedas expressdes
Demeter “em conversédo para Demeter” ou “producéo biodinaticequer um
contrato de certificacdo entre o IBD e o produfmgcessador o
comerciante. Para a certificacdo de empresas &yicos
requerimentos legais particularmente aqueles miados a EEC
reg.2092/91 de 24 de junho de 1991 a as Diret@rgénico Instituto
Biodindmico devem ser satisfeitos adicionalmentesaas normals

(Associagao Brasileira de Agricultura Biodinami2ap8s).
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Esta norma de certificacdo estabelece os requigdmEcos para a
concessdo do Simbolo dos Cafés Sustentaveis dal. Betes foi
Norma de elaborada pela equipe técnica da ABIC e aprovada @amissag
Sustentabilidade | Permanente da Qualidade da ABIC e Comité GestokRIE&. Esta

para a Cadeia do | norma especifica requisitos que devem ser aplicadi@sa producéo e
Café — Cafés processamento poés-colheita de café verde, indiitijdo e comeércio
Sustentaveis do | de cafés torrados e/ou moidos. A certificacdo atasfjualidade e a
Brasil (ABIC) sustentabilidade da cadeia produtiva. Os requisiesta Norma sap

apresentados em dois grupos: (i) requisitos minimos
sustentabilidade exigidos na cadeia de produc&neficiamento de
cafés verdes; e (ii) requisitos obrigatorios awdiig relativos ag
processo de fabricacdo do café torrado e/ou moido.

Fontes: Anacafé (2007); BioSuisse (2009); Associagdo Brasileira de Agricultura
Biodindmica (2008); ABIC (2008).

Cabe destacar que a Norma de Sustentabilidadeap2aaeia do Café —
Cafés Sustentaveis do Brasil — foi incluida no Qui&d6 como ilustracdo de um
caso de norma privada aplicada em nivel naciomalc@ntraste com as demais,
que séo internacionais. Esta Norma foi emitida pgedaociacdo Brasileira da
Industria de Café (ABIC), em 2006, com o objetiv@ ¢hromover a
sustentabilidade e a qualidade em toda a cadaiafdpdesde o processo agricola,

passando pelo beneficiamento até o processo imusrtorrefacéo. O resultado
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esperado pela ABIC com a aplicacdo dessa normaramil B a oferta de cafés
diferenciados, com rastreabilidade assegurada deptimta a xicara, produzidos
com critérios de sustentabilidade e de qualidaddoarantido por programas de
certificacdo, verificacbes nas propriedades rueasuditorias nas industrias de
cafe.

3.7.
Experiéncia brasileira de producdo integrada de caf é

No Brasil, j& sdo utilizados diversos sistemashjuseam a sustentabilidade
do café. Esses sistemas sdo normas de condutacesgws de avaliacdo da
conformidade com esses preceitos e regras. A ivaidbrasileira de producao
integrada de café (PIC) vem sendo desenvolvidalzzse em diversos codigos ja
existentes para a cafeicultura, apresentados nadr@i 3.4 a 3.6, e no modelo
proposto pelo Ministério da Agricultura, PecuariAlmstecimento (MAPA) para
Producao Integrada de Frutas (PIF), que, por seabaseou-se na concepcao da

IOBC (sigla em inglés da Organizacao InternacioleaControle Biologico).

Além do aporte oficial do Ministério da Agricultyra iniciativa tem o
apoio institucional e tecnolégico do Consércio Bea® de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café), coordenada penbrapa e que reune
45 instituicdes de pesquisa. Segundo a coordermaz@8mnsorcio, trata-se de uma
nova forma de gerir a cafeicultura, a partir de aomjunto de diretrizes técnicas
gue tém por objetivo garantir sustentabilidade éowoa, social e ambiental ao
agronegocio do café.

O objetivo geral da iniciativa brasileira de PlCekevar os padrdes de
qualidade e competitividade do café aos niveis x@eléncia requeridos pelos
mercados, por meio de processos sustentaveis dgaonaregrado.

Finalizada a fase de elaboracédo da norma, a P&lrsstitucionalizada pelo
Ministério da Agricultura, por instrucdo normative, integrara o Programa
Brasileiro de Producdo Integrada e o Programa IBmaside Avaliacdo da
Conformidade, do Instituto Nacional de MetrologNgrmalizacdo e Qualidade
Industrial (Inmetro). Esse processo sistematizada producdo de café em
conformidade aos requisitos da norma para a Pl@igasa ao consumidor a
confianca de que o café que ele estd compranddeatereferida norma (Aguiar,
2006).
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A proposta da PIC é que o Brasil disponha de umaa@ue incentive o
aperfeicoamento gradativo de um maior nimero deiadfores que desejarem
ter seus produtos reconhecidos por meio de cadic.

A coordenacao do referido Consorcio acredita qetboracdo da norma
para a PIC contribuira para a rastreabilidade da socadeia e o desenvolvimento
de uma certificacdo nacional, segundo principios gtendam as exigéncias
internacionais e que seja de facil acesso a pequenonédios produtores
organizados. A coordenacédo partiu do pressupostpuegepara tornar possivel o
processo produtivo com um desenvolvimento da aadfeia sustentavel, é
indispensavel o uso da produc¢édo integrada. Esta fooma de gerir a cafeicultura
propiciard opc¢do técnica e ambientalmente vantajes@ o controle dos
principais problemas que afetam essa cultura (ZamteZambolim, 2007).

Neste novo processo, 0 produtor devera seguir umumim de normas
preestabelecidas, abrangendo, toda a cadeia pradidi café. Ou seja, desde a
escolha do local de plantio, passando pela selégawmriedade e qualidade das
sementes, até a colheita, a pos-colheita, o bésm@into e o armazenamento do
cafe.

Segundo Bernardo van Raij, do Instituto AgronéndeoCampinas - uma
das entidades do Consércio - “os 16 principios de fjata a PIC revelam
intencdes basicas da agricultura sustentavel, cenhair a poluicdo e otimizar o
uso de recursos naturais, principalmente, os n@mvéeeis, bem como garantir o
café como alimento seguro. Essa pratica, por gicde influir de forma favoravel
na reducdo de custos de producdo, desde que ssgryada a manutencao da
produtividade e da qualidade do café”.

Dentre as metas a serem atingidas pela iniciatizsilbira de PIC,
destacam-se:

= Meta n° 1 criar um comité Gestor Voluntario de Manejo dedecéo

Integrada de Café — um grupo técnico interdiscgpline
multiinstitucional, com a participacdo do segmeprmdutivo.

= Meta n°® 2 estabelecer e implantar as normas técnicas éspscé a
grade de agroquimicos para a producao integradafée respeitando
as peculiaridades da regido produtora.

= Meta n° 3 elaborar e implantar os cadernos de campo degbsita
para a cultura do cafeeiro.

= Meta n° 4 consolidar um diagnostico para a caracterizagdmiental e
socioeconO6mica das regides de café, para conhettindanrealidade
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guanto aos produtos fitossanitarios utilizados ultua, problemas de
pragas e doencas, qualidade de agua de irrigagabdade de aguas
utilizadas no processo de pos-colheita dos gramsagresiduais), tipo
de equipamento utilizado, questdes sociais, desa@tembalagens
entre outros.

Meta n° 5 implementar a producédo integrada de café, emsarea
comerciais, com acompanhamento nas areas de miategrado de
pragas, doencas e plantas daninhas, manejo ezédib do solo, da
planta e pdés-colheita.

Meta n® 6 implantar e conduzir uma area para teste de eajest
producéo integrada de café.

Meta n° 7 capacitar técnicos do setor publico e privadca patuar
como multiplicadores da producao integrada de (Eifg).

Meta n° 8 treinar produtores/trabalhadores, durante o gderide
implantac&o do projeto.

Meta n°® 9 eliminar, ao término da implantacdo do projetajso de
agroquimicos de maior risco ambiental (classescoddgica 1) nas
lavouras do café do sistema de producao integrada.

Meta n° 10 obter, no sistema de producédo integrada, prodatles
constantes e café de qualidade superior a do obtmlosistema
tradicional, sem diminuir o crescimento das plargaas qualidades
fisico-quimicas do solo.

Meta n° 11 obter no sistema de producéo integrada, ao dioaérceiro
ano de implantacdo do projeto, rentabilidade igualsuperior a do
sistema tradicional.

Meta n°® 12 instalar estacfes climatologicas automatizadasregides
produtoras de café.

Meta n°® 13 organizar um simpaosio sobre producao integradzafi®

Meta n° 14 definir os limites aceitaveis de residuos de @ugimicos
que podem ser encontrados nos graos de café émaiste producéo
integrada.

Meta n°l5 realizar treinamento e dias de campo para
produtores/empacotadores/técnicos/vigilantes  fitoisdrios  com
interesse na producéo integrada.

Meta n°l6 implantar processos de manejo integrado de pra&gas
doencas; e sistema de avaliacdo e monitoramenteeaiabnas areas
de cultura do café (campo/agua/solo/produto), etdagcas unidades
demonstrativas, e sistemas de alerta aos produtores

Meta n°® 17 implantar a padronizagéo de embalagens com genta

Para os produtores, preponderantemente reunidogsssotiacdes ou

cooperativas, a iniciativa de PIC propiciara maesso a informacdo e
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oportunidades de capacitacédo, utilizando-se o coépnico especializado e a
infraestrutura das instituicdes que integram origdeConsorcio.

Com o desenvolvimento e implementagcdo da PIC, quiss cientifica
devera dedicar mais atencdo aos temas ligadosténtlslidade e a acdes que
permitam a cafeicultura brasileira adequar-se aoscipios de producao
sustentavel, para acompanhar as exigéncias cadaaiszigorosas dos mercados
(Bartholo, 2006 apud Aguiar, 2006).

De acordo com Afonso Jr., um especialista em tegmlpos-colheita
da Embrapa Café, o desenvolvimento e conservacéiearal deixaram de ser
vistos como for¢cas necessariamente opostas nosnltasnique levam a
competitividade econémica (Aguiar, 2006). De fatomo discutido no inicio
deste Capitulo, uma tendéncia em curso no mundarésaente consciéncia de
que a responsabilidade socioambiental serve dentgarpara 0 crescimento
sustentavel.

Ainda segundo Afonso Jr, grandes certificadora®riacionais ja
encontram no Brasil demanda crescente por seus, setono Fair Trade
Organico, Rainforest Alliance Utz Kapehe EurepGap A exemplo dos paises
desenvolvidos, 0 mercado consumidor no Brasil jéstraosinais de maior
valorizac&o por produtos certificados, que garantaaumento da qualidade de
vida no meio rural e efetivos beneficios ao meidiamte e a economia de paises
em desenvolvimento (Aguiar, 2006).

Embora a PIC n&o tenha interferéncia na formacaopmgos, a
certificacdo dard ao cafeicultor maior poder deooegdo. Para isso,marketing
da certificacdo devera ser um item prioritarioeddhciando o café com selo PIC
na preferéncia dos consumidores. Outra grande gemtaadvém da gestdo da
propriedade, que podera ter seus custos otimizaklém do respeito ao meio
ambiente, cuja tendéncia € se tornar obrigacdooevadtagem competitiva, 0
trabalhador rural também ganha mais qualidade @ yielas exigéncias sociais
contidas na PIC, o que podera ser revertido em rm&diciéncia de producéo
(Aguiar, 2006).

O produto com certificado PIC estard apto a padicda concorréncia
internacional com os diversos cédigos existentedusive o Codigo Comum da
Comunidade Cafeeira (4Cs), que visa fomentar sesiadiilidade na cadeia de

café verde. Nesse sentido, prevé-se no ambito idiativa PIC a formacédo de
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parcerias entre a PIC e o 4Cs, visando agilizad@c@ dos principios do
desenvolvimento sustentavel pelos produtores. Anokasstrumentos respeitam
principios semelhantes das dimensdes social, atabeeeconémica.

Segundo Sérgio Pereira, coordenador do Nucleo deejdala Lavoura
Cafeeira do CBP&D/Café, “a adocdo de praticas stésteis € uma tendéncia
inevitavel perante as imposicdes de barreirassttiogarias. A iniciativa brasileira
de producdo integrada incentiva a adogcédo de tegiaglccom menor impacto
ambiental, maior eficiéncia produtiva e que aindalgrao trazer economia ao
produtor” (Aguiar, 2006).

De acordo com Thomaziello (2006), extensionistaC@&&D/Café que
participou da elaboracéo da norma para a PIC, magens da adesédo a iniciativa
deverdo ser percebidas no longo prazo, prioritartdenno ambito de associacoes
e cooperativas de cafeicultores. Para Thomazi&@lanercado internacional de
café aponta para um cendrio no qual, cada vez ®&i§, valorizado o aspecto
qualitativo e o respeito ao ambiente, tornandoes®ssaria a adocao desta forma
integrada de producdo, para garantir a competiiladio setor” (Aguiar, 2006).

Como pode ser observado no conjunto de metas apadss
anteriormente nesta Secao, foi planejado o estabwiato de &reas piloto de
producdo integrada, que serdo comparadas a areammgo convencional. O
objetivo é oferecer aos produtores e técnicos elange manejos adequados a
PIC, com resultados praticos de sua aplicacaosEssas servirdo para validacéo
de tecnologias, permitindo o estudo de aspectosnégricos, tais como
alteracbes do solo, ciclagem de nutrientes, graafdstacdo de pragas e doencas
e outros, além dos aspectos socioecondmicos damsisPIC, em comparacao
com o sistema convencional de produzir café.

Para atingimento deste objetivo, desenvolveu-septojeto piloto na
regido da Zona da Mata do Estado de Minas Germais,ccobjetivo de elaboracéo
e implantacdo das normas técnicas especificaggeada de agroquimicos para a
cultura do café sustentavel (Zambolim e Zamboli@@72 p.43).

Em sintese, o Quadro 3.7, a seguir, apresenta ueva blescricdo de
cada uma das probleméticas consideradas na in&idirasileira de PIC,
conduzida pelo CBP&D/Café.
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Quadro 3.7 - Sistema de producédo integrada de café: problematicas contempladas pela

iniciativa brasileira

Problematica

Descricéo

Monitoramento e
auditagem

Os registros do processo produtivo, por meio deerced de campa
sdo implementados no ambito de cada gleba de egaloragricola, po
unidade de produgdo. As informagbes sdo registradepois de
digitadas e armazenadas em meios digitais.

Elaboracéo e
implantacéo dos
cadernos de camp
e de poés-colheita

Registram-se todos os parametros que envolvemtarautom maio
énfase em: nutricdo, colheitas, aplicacbes de posdiitossanitarios
dosagens, irrigacdes, ocorréncias de doencas egmgnanejo d
D cultura. Os registros dos cadernos deverdo ser idoant para
possibilitar o rastreamento de todas as etapasaiesso de producad
devendo ser sempre atualizados com fidelidade,crfoianidade com
observag6es do ciclo agricola e dos procedimeiosdos.

Caracterizacéo dog
recursos naturais €
socioecondmicos

Considerada fundamental para o0 monitoramento anatbiedas
atividades agricolas, uma vez que as informa¢oesige possibilitard
realizar o monitoramento da evolugdo do nivel adelaee da qualidad
de vida dos cafeicultores, tornando possivel atifiieacdo de pontos d
estrangulamento na implantacdo da proposta e ciastEgnentes
reorientacdo dentro dos objetivos esperados perpesgeto.

=

=

W oY

Monitoramento da
qualidade da agua
e do solo

Realizado por sondas multiparametros de alta éemist que
proporcionam leituras mdltiplas, variaveis e sidnéas.

Tratamento de
aguas residuarias
geradas na
lavagem do café

Os frutos de café, apos a colheita, poderdo spolfesios para se faz
0 que se denomina cereja descascado. Com isses@é@gua rica en
nutrientes, matéria organica, microorganismos, dues de
agroquimicos etc. No tratamento das aguas residgeiadas ng
processo de despolpamento dos frutos para lancanemt corpos
hidricos receptores, devem estar necessariamesttédios em tanque
de desareacéo seguidos de tanque.

- U
pL

Manejo e
conservacgao do
solo

O correto manejo do solo é um elemento essenciaprdducao
Integrada. As propriedades fisico-quimicas e biokiy e as perda
decorrentes do uso inadequado na exploracdo amriserdo
guantificadas e qualificadas no processo da Pradugdegrada,
visando a tomada de decisdo dos produtores pentesceao
agronegacio.

7]

Nutricdo de
plantas

A melhoria da fertilidade natural do solo e sua semwmacdo enmn
equilibrio sdo fundamentais para a preservacdo uididgade e da
diversidade do meio ambiente, componentes esserdiasistema d
producdo, além de conferir maior tolerancia ao wade pragas
doencas.

[ 2

Manejo da agua de¢
irrigacéo

Ser& determinada a eficiéncia do método de irracser utilizado nc
sistema de producdo integrada em comparagdo cométsdos do
sistema convencional. Aspectos contaminantes de égbterraneas
superficiais poderdo ser levantados com propost&snativas de
controle da irrigacao.

D

Monitoramento do
uso de
agroquimicos e
determinacéo dos
niveis de residuos

A coleta e o encaminhamento das amostras deverdeites de acordd
com as recomendagfes do Codex Alimentarius (1986)andlises
serdo baseadas em extragdo dos pesticidas; peéificdos extrato
vegetais; concentracdo dos extratos; e identifca&cguantificacdo d
pesticida no monitoramento das amostras. Os rdsgltaoderdo se
comparados com legislacdo em vigor para se vaerificaxisténcia d¢
residuos de produtos ndo autorizados para a c@togniveis obtido

OO

Uy

como limites aceitaveis para a obtencdo de caféstema PIC.

Continua....
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Quadro 3.7 - Sistema de producédo integrada de café: problematicas contempladas pela
iniciativa brasileira (Cont.)

Problematica | Descricdo

_ As estratégias integradas no controle das doengasafteiro devemn
Manejo sempre ser empregadas na solugdo dos problemasafiitarios de
integrado de origem bidtica e abidtica. O conceito de manejegdrado deve ser
pragas e doencas ytilizado como forma de se controlar as doencasomabnente, de
maneira econdmica, sem agressdo a meio ambiente roraem. As|
técnicas de manejo integrado visam reduzir as @serg um nive
aceitavel, considerando-as como parte do ecossist®ngrande desafip
no manejo integrado das doencas consiste em pgereedo determinar
doenca podera causar dano econémico.

Avaliagdo da Devem ser avaliadas as variacbes no comportamesgoirdiices de
colhe!ta € pos- | colheita e das caracteristicas do café produzids apcolheita. O tipo de
colheita café deve ser avaliado ap0s da colheita, verifises®dos as aspectos que

interferem na qualidade da bebida e do gréo, cojetiob de seremn
minimizadas essas possiveis alteragdes.

T,reir_lamento de | Os cursos para treinamento de técnicos e proditratesihadores devem
tecnicos e ser realizados em moédulos centralizados nas éareasnanejo de
produtores agroquimicos, de solo, de agua e manejo em cadigiauintegrada
trabalhadores | Assim, o publico-alvo podera ser separado em doisipay:
multiplicadores (engenheiros agronomos) e agricestprodutores.

Elaboracao de | As normas técnicas especificas para a definicgoatiucao Integrada d
normas técnicas| Café deverdo estar em conformidade com a instrogémativa n® 20 dg
especificas para| MAPA (Andrigueto e Kososki, 2002).
aPIC

D

Fonte: Baseado em Zambolim e Zambolim, 2007.

3.7.
Considerac®es finais sobre o capitulo

Este Capitulo procurou enfatizar como as ferransemta gestdo da
qualidade, tradicionalmente utilizadas por setoregustriais e de servicos,
passaram a ser utilizadas também no agronegocicatid verde. Isso vem
ocorrendo em funcdo dos novos requisitos de quididampostos pela
globalizagdo, pela maior conscientizagdo por padote consumidores dos paises
importadores e outras alteracbes estruturais n@adermundial observadas a
partir da crise ocorrida no periodo de 2000-20Q8cBu-se ressaltar as funcdes
basicas da TIB voltadas para a garantia da quaidadcafé verde no contexto da
agricultura sustentavel. Em particular, discutirsenas funcées de normalizacéo e
regulamentacao, rastreabilidade e avaliacdo deocuidade, especialmente as
certificacbes, como suporte as estratégias deedid@cdo neste agronegocio.
Apresentou-se em detalhe a iniciativa brasileiraPd€, com o objetivo de
fornecer subsidios para a formulacdo de recomeerdag@ra os pequenos
cafeicultores da Guatemala — objeto do estudo sle da presente dissertacao.
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